“EUFORIA”
FALANGHINA DEL SANNIO DOP

SPUMANTE EXTRA DRY

DENOMINAZIONE  Falanghina del Sannio DOP
vmeNo 100 % Falanghina

ZONA DI PRODUZIONE  Colline del Taburno

ALTITUDINEVIGNETI 450 msim
SISTEMA DI ALLEVAMENTO  Guyot
TIPO DITERRENO  Argill0so
ESPOSIZIONEVIGNETO  Sd-Ovest
DENSITA CEPPI PER ETTARO 5000
RESA PER ETTARO 120 ql

ETA MEDIA DELLEVITI 20 anni

EPOCA DIVENDEMMIA  Prima decade di settembre
VINIFICAZIONE  E]aborazione con metodo charmat.
GRADOALCOOLICO 12 50 % vol
CONFEZIONAMENTO  Bottiglia Campana

CARATTERISTICHE  Spuma fine e persistente, odore fruttato e
ORGANOLETTICHE  fragrante, sapore fresco e armonico

TEMPERATURA DI SERVIZIO  1(0-12° C
ABBINAMENTI CONSIGLIATI  Fritto misto, frittelle di baccala.

METODO DI CONSERVAZIONE | ocale asciutto a temperatura controllata

BICCHIERE DA DEGUSTAZIONE  Calice “flute”
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