“FIOR DI MOSCATO”
MOSCATO SANNIO DOP

SPUMANTE DEMI SEC

DENOMINAZIONE  Sannio DOP

VIMIGNO 100 % Moscato

ZONA DI PRODUZIONE  Colline del Taburno

ALTITUDINEVIGNETI 450 msim
SISTEMA DIALLEVAMENTO Gy yot
TIPO DI TERRENO Argi lloso

ESPOSIZIONEVIGNETO  Syd-Ovest

DENSITA CEPPI PER ETTARO 5000
RESA PER ETTARO 120 ql

ETA MEDIA DELLEVITI - 2() anni

EPOCA DIVENDEMMIA  Prima decade di settembre
VINIFICAZIONE  E]aborazione con metodo charmat.
GRADOALCOOLICO 11.50 % vol
CONFEZIONAMENTO  Bottiglia Campana
CARATTERISTICHE  Spuma fine e persistente, sapore dolce e

) ORGANOLETTICHE  gromatico, accompagnato da una gradevole
vena acida.

TEMPERATURA DI SERVIZIO  1(-12° C

ABBINAMENTI CONSIGLIATI - Dolcj a fine pasto, e frutta come fichi o
melone

METODO DI CONSERVAZIONE | ocale asciutto a temperatura controllata

BICCHIERE DA DEGUSTAZIONE  Cglice “Flute”
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