“PRIMA GOCCIA”

MMXVII GRAPPA DI AGLIANICO

DENOMINAZIONE  Grappa da Aglianico
VITiGNo - 100% Aglianico
ZONA DI PRODUZIONE  Colline del Taburno

ALTITUDINEVIGNETI 450 msim
SISTEMA DI ALLEVAMENTO  Guyot
TIPO DITERRENO  Argilloso
ESPOSIZIONEVIGNETO S d-ovest
DENSITA CEPPI PER ETTARO 4500
RESA PER ETTARO G0 ql/ha

ETA MEDIA DELLEVITI 20 anni

EPOCA DIVENDEMMIA  Prima decade di novembre

DISTILLAZIONE  |\letodo discontinuo a fuoco diretto a
vinaccia sommersa con alambicco intera-
mente in rame e lavorazione manuale.

AFFINAMENTO  Almeno 12 mesi in botti e barriques di legni
pregiati

GRADO ALCOOLICO 40 % vol
CONFEZIONAMENTO  Bottiglie da 0,50 L
CARATTERISTICHE  Grappa inimitabile per la sua naturale
ORGANOLETTICHE  morbidezza e complessita di bouquet: Al
palato si presenta vellutata con sentori di
amarena e vaniglia in un mix caldo e
avvolgente.
TEMPERATURA DI SERVIZIO  Temperatura ambiente
ABBINAMENTI CONSIGLIATI - Cioccolato fondente 80%

METODO DI CONSERVAZIONE | ocale asciutto a temperatura controllata

BICCHIERE DA DEGUSTAZIONE  Calice “tulipano”

CANTINE IANNELLA®

7920

Cantine lannella Antonio - Via Tora - 82030 Torrecuso (BN)
tel +39 0824 872 392 fax +39 0824 889 833
www.cantineiannella.it - info@cantineiannella.it



